
ApéritifsApéritifs
Coupe de Champagne 12 cl  8,40 €
Kir Royal 12 cl 8,60 €
Kir 12 cl 4,50 €
Ricard 3 cl 4,30 €
Pastis 3 cl 4,30 €
Martini Rouge ou Blanc 4 cl 4,30 €
Suze 4 cl 4,30 €
Whisky 4 cl 6,00 €
Get 27/Get 31 4 cl 6,00 €
Vodka 4 cl 6,00 €
Gin 4 cl 6,00 €
Porto Rouge ou Blanc 4 cl 4,30 €
Marsala 8 cl 4,30 €

CocktailsCocktails
Cocktail Maison 12 cl  8,70 €
(Soupe champenoise)
Cocktail Maison 25 cl  5,00 €
sans alcool 
Spritz 9,00 €
Cuba Libre 7,50 €
Americano 8,00 €
Sex on the Beach 8,50 €
(Vodka, jus d’ananas, liqueur de pêche, melon)
Douceur Passion 9,00 €
(Vodka, fruits de la passion, citron vert, vanille, 
champagne)
Whisky Coca 7,50 €
Gin Tonic 7,50 €

BièresBières
Pression (1664)
     25 cl 4,00 €  50 cl 7,80 €
Picon Bière  25 cl 5,00 €  50 cl 9,80 €
Bouteilles
Leffe 33 cl 7,00 €
Grimbergen Rouge 33 cl 7,00 €
Grimbergen Blanche 33 cl 7,00 €

WhiskiesWhiskies 4 cl

Slane Triple Casked
40%VOL. 6,00 €
Lossit Blend Malt
43%VOL. 6,90 €
Glenkinchie
(12 ans) 43%VOL. 6,90 €
Knockando
(12 ans) 43%VOL. 6,90 €
Jack Daniel’s N°7
40%VOL. 6,90 €
Talisker
(10 ans) 45,8%VOL.  6,90 €
Craggarmore
(12 ans) 40%VOL. 6,90 €
Kujira Ryukyu
(Whisky Japonnais) 46%VOL. 7,00 €
Bio NC’Nean Organic
46%VOL. 7,00 €
Nikka from the Barrel
(Whisky Japonnais) 51,4%VOL. 7,00 €
Hyde n°4 Irish whisky
46%VOL. 7,00 €
Fontagnard France
Single Malt
44%VOL. 7,00 €
Oban
(14 ans) 43%VOL. 7,20 €
Lindores Single Malt
46%VOL. 7,20 €
Laphroaig (10 ans)
40%VOL.  10,00 € 
Lagavulin
(16 ans) 43%VOL. 12,00 €
Caol Ila
(12 ans) 43%VOL.  10,00 €
Bunnahabhain Eirigh Na
Greine Single Malt
46,3%VOL. 12,00 €
Glenmorangie The Nectar d’Or
46%VOL.  13,00 €
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Vin au pichetVin au pichet
  
Blanc, Rouge, Rosé - St Mont AOC

25 cl 6,00 € 
50 cl  8,00 €

BoissonsBoissons
  
Jus de fruits 25 cl 4,00 €

Ananas, Tomate, Orange,
Abricot, Pomme  
 
Sodas 4,00 €

Perrier 33 cl, Coca-Cola 33 cl, Coca-Cola
Zéro 33 cl, Fuzetea 20 cl, Sprite 33 cl,
Schweppes agrumes 25 cl,
Schweppes tonic 25 cl

 
Diabolos  3,00 €

Fraise, Pêche, Citron, Menthe, Grenadine, Cerise, 
Melon, Vanille, Cassis, Mirabelle, Orgeat

Eaux Minérales 50 cl    1 litre

Vittel  4,00 €  6,00 €
San Pellegrino  4,00 €  6,00 €

Digestifs 4 cl  7,00 €

Mirabelle, Poire, Calvados, Armagnac,
Cognac, Rhum Diplomatico, Don Papa, Baileys

Boissons Chaudes
 

Café Expresso 2,50 €
Café Expresso Décaféiné 2,50 €
Café Double Expresso 4,80 €
Café crème  2,60 €
Thé, infusion 3,00 €
Irish Coffee 8,90 € 

à partager 
Planche de Charcuterie

Pour 2 : 17,00 € 
Pour 4 : 34,00 €
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Nos saladesNos salades
          
          Petite  Grande

Salade de Chèvre au miel      11,00 €  15,00 €

Salade verte, tomates, toasts de fromage de chèvre,
noix, lardons, champignons de Paris

Salade César        13,00 € 18,00 €

Salade verte, tomates, aiguillettes de poulet corn-flakes, copeaux de
parmesan, œuf dur, sauce César, Coppa grillée

Salade de gésiers       13,00 € 18,00 €

Salade verte, tomates, gésiers de canard confits déglacés au
vinaigre de framboise, noix, pomme, dés de Roquefort, croûtons

Salade fraîcheur        13,00 €  18,00 €

Salade verte, tomates, saumon fumé, tranches d’Emmental,
poivrons grillés marinés, câpres, citron, oignon rouge, sauce basilic

Salade de Foie Gras Poêlé      22,00 €  29,00 €

Salade verte, tomates, foie gras poêlé et 
mirabelles caramélisées

Menu Enfant Menu Enfant ( ( -12 ans -12 ans ))

à 10,00 €à 10,00 €
Aiguillettes de poulet panées ou Escalope de Volaille à la crème

Frites

******
2 boules de glace au choix



Nos entréesNos entrées
Escargots de Bourgogne  les 6  9,50 €
 les 12  18,50 €
Terrine Maison 9,90 €
Os à moëlle et ses toasts à l’ail  10,00 €
Carpaccio de Bœuf (câpres, champignons, oignon rouge, parmesan) 12,00 €
Cassolette d’andouillette au Langres 14,00 €
Assiette de Saumon Fumé au Bois de Hêtre à la Ficelle 16,00 €
Assiette de Gambas en persillade (4 pièces) 17,00 €

Nos poissonsNos poissons
Dos de Cabillaud aux épices et agrumes verts 21,00 €
Poulpe grillé à l’ail et au citron 25,00 €
Gambas en persillade (7 pièces) 26,90 €

Nos viandes au GrillNos viandes au Grill
Andouillette AAAAA (250 g) 17,00 €
Trio de Viandes (Onglet, Poulet, magret de Canard) 18,00 €
Entrecôte de Bœuf (300 g) 26,00 €
Entrecôte de Bœuf XXL (600 g) 48,00 €
Tournedos de Filet de Bœuf Race à Viande (200 g) 30,00 €
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Nos brochettes au GrillNos brochettes au Grill
De Poulet (200 g)  16,50 €
De Rognon (200 g)  17,00 €
De Bœuf (200 g)  18,00 €
De Magret de Canard (200 g)  20,00 €

Nos spécialitésNos spécialités
Foie de Veau en persillade 18,00 €
Onglet à l’échalote (250 g) 18,00 €
Carpaccio de Bœuf (câpres, champignons, oignon rouge, parmesan) 19,00 €
Tartare de Bœuf coupé au couteau 19,00 €
Rognons de Veau poëlés à la moutarde  19,00 €
Escalope Grillad’Hier  20,00 €
(Escalope de Poulet, Crème, Coppa, Munster)

Souris d’Agneau au jus d’ail et thym 21,00 €
Ballotine de volaille haut-marnaise 21,00 €
(Escalope de volaille haut-marnaise farcie au Langres,
sauce Champagne haut-marnais)

Ris de Veau flambé aux Morilles  28,00 €
Magret de Canard au Miel ou aux Fruits rouges  28,00 €
Tournedos Rossini  39,00 €

Sauces Maison :
Poivre Vert, Béarnaise,
Crème de Munster, Roquefort    1,00 €
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Nos DESsertsNos DESserts
Assiette de Fromage et sa Salade  12,00 € 

Fromage Blanc nature  6,00 €
Fromage Blanc aux Fruits Rouges 6,50 €
Mousse au Chocolat Maison 7,00 €
Coupe de fruits (selon saison) 7,00 €
Crème caramel Maison 8,00 €
Pomme au four avec son caramel Maison 8,00 €
(avec shooter de Calavdos - en supplément 2€)

Brioche Perdue et sa boule Vanille (confiture de lait ou chocolat chaud) 8,00 €
Fondant au Chocolat 8,00 €
Nougat glacé fait Maison et sa crème anglaise  8,00 €
Café Gourmand (4 mini desserts) 8,50 €
Sabayon aux fruits rouges 9,00 €
Irish Coffee* 9,90 €

Glaces au choixGlaces au choix
Coupe 1 boule 3,50 € Coupe 3 boules  9,90 €
Coupe 2 boules 6,60 € Coupe 4 boules*  12,90 € 

Nos Parfums : Vanille, Café, Chocolat, Pistache, Citron, Poire, Mangue, 
Melon, Fraise, Cassis, Menthe, Noix de Coco, Caramel Beurre salé

******
Chantilly Maison

Coupes de GlacesCoupes de Glaces (*Supplément de 0.90 € avec les Menus)

Coupe Pavlova 9,00 €
1 boule vanille, 1 boule cassis, tartare de fraise, éclats de meringue,
coulis de fruits rouges, chantilly

Coupe Grillad’Hier 2 boules vanille, fruits, chantilly, coulis de mangue 9,00 €
Coupe Chocolat liégeois 2 boules chocolat, chocolat chaud, chantilly 8,00 €
Coupe Café liégeois 2 boules café, café chaud, chantilly 8,00 €
Coupe Dame Blanche 2 boules vanille, chocolat chaud, chantilly 8,00 €
Profiteroles au caramel beurre salé* 9,90 €
Coupe Colonel* 2 boules citron, Vodka 9,50 €
Coupe Pippermint* 2 boules Menthe, Get 27 9,50 €
Coupe Williamine* 2 boules poire, eau de vie de Poire 9,50 €
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